


1. RESTAURANTE RANCHO LA ROMANA

Ctra. Palma-Andratx, s/n salida 20 (Peguera)
Reservierungen: 971 687 751 Vorspeise:
Mandelcremesuppe. Hauptgericht: Strogonoff vom
Hahnchen mit dreifarbigem Reis. Nachtisch: Kostliche
Frischkase-Kiichlein mit Zitronenaroma . Getranke:
Mineralwasser oder ein Glas Bier oder ein Glas Wein.

Preis: 16€ 3¢ (~» 9 @

1. HOTFLQRESTAURANTE DIAMANTE

Palmira, 4 (Peguera) Reservierungen: 971 686 629
Vorspeise: Vol au vent mit Héhnchen und gemischten
Pilzen in Béchamelsauce . Hauptgericht: Sonnenblumen
aus Lachs mit Schaumwein-Dill-Sauce. Nachtisch: Marrons
glacés-Parfait auf englischer Creme mit Haselniissen.
Getranke: Mineralwasser und Wein . Preis: 16€

Ct
3, RESTAURANTE. NEPTUNO

Roser, 2 (Peguera)

Reservierungen: 971685 711 Vorspeise: WeiBe Bohnen
nach Seemannsart . Hauptgericht: Mallorquinischer
Schmortopf mit Landhahnchen und Hackfleischballchen

. Nachtisch: Mallorquinischer Schmortopf mit
Landhdhnchen und Hackfleischballchen. Getranke: Wein,
Bier oder Erfrischungsgetrénk . Preis: 16€

*C92® &
9

Poguera, Cala forvells, ol Toro

9. LA GRITIA

L'Espiga, 9 (Peguera)

Reservierungen: 971 686 022 Vorspeise: Toast mit
mariniertem Lachs, Roter Bete und Salat mit Friichten .
Hauptgericht: Schweinebacke vom Ibérico-Schwein, in
Portwein gegart, mit SiBkartoffelpiiree. Nachtisch: Friichte-
Trifle mit Biskuit umd Zitrusfriichtecreme. Getranke: Wein,
Bier oder Erfrischungsgetrank . Preis: 16€

*¥C9 ®
5 1A GRAN TORTUGA

Ctra. Cala Fornells, 37 (Cala Fornells)

Reservierungen: 971 686 023 Vorspeise: SpieBchen
mit gebratenem Gem{ise nach mallorquinischer Art mit
Mandelsauce (2 Stiick). Hauptgericht: Kalbsbacke,

im eigenen Saft gegart, mit Kartoffeln und Apfeln.
Nachtisch: Ananas-Carpaccio mit Kokoseis. Getranke:
Ein Glas Wein (weiB oder rot) oder Mineralwasser oder ein
Erfrischungsgetrank. Preis: 16€ 3

6. LA TERRAZA DF PORT ADRIANO

Port Adriano, s/n (el Toro) Reservierungen: 971 232

728 Vorspeise: Coca (mallorquinischer Hefefladen)

mit Zwiebelund marinierter Bernsteinmakrele.
Hauptgericht: Gebratener Seeteufel mit Parmentier-
Kartoffeln und Garnelensauce. Nachtisch: Crepe mit
karamellisiertenApfeln, Rumsirup und Vanilleeis. Getranke:
Ein Glas Wein oder Mineralwasser. Preis: 16€ 3¢ {»



1 VINO DEL MAR 3. RESTAURANTE. BRUNO

Port Adriano, 3-C (el Toro) Reservierungen: 971 237 360 Port Adriano, nueva zona comercial (El Toro)

Vorspeise: Garnelen-Mango-Ceviche auf Maismehltoast. Reservierungen: 971 232 498 Vorspeise: Unser
Hauptgericht: Fettuccine mit Meeresfriichten (Sauce Gemiise-Mayonnaise-Salat mit Garnelen. Hauptgericht:
mit frischen Miesmuscheln aus Galicien, Tigergarnelen Schweinebacke vom Ibérico-Schwein mit gelbem

und Venusmuscheln). Nachtisch: Cremiger Milchreis Curry-Couscous. Nachtisch: ,Schwimmende Inseln”

mit Kokosmilch auf Milchkaramell-Spiegel. Getranke: (Eischneeberge auf Weinschaumcreme mit Karamell).
Ein Glas Wein, ein Erfrischungsgetrank oder ein Glas Bier. Getranke: Ein Glas Wein oder Bier. Preis: 16€

Preis: 16€ ¢ (» # ® ¥

9. RESTAURANTE £ 7RO DEL TORO

Port Adriano, médulo 4, LC. 3 (el Toro) Reservierungen:
971232 676 Vorspeise: Gemischtes Gebackenes ,El Faro":
Kleine scharfe Paprika, gebackene Sardellen, gebackener
Tintenfisch. Hauptgericht: Gebackene Filets vom
Petersfisch mitZwiebel, gebratenem Gemiise und gekochten
Kartoffeln. Nachtisch: Hausgemachter Mohrenkuchen.

=
AVINGUDA DE A MAR

Getranke: Ein Glas Wein der Sorte Verdejo Rueda oder ein o 8s s

Erfrischungsgetrankoder Mineralwasser oder Bier. Preis: 16€ NouDA e sot
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10 BEACH (LUB SON ALV

Av.Son Caliu, 10 (Son Caliu) Reservierungen: 971
863 652 Vorspeise: Tataki vom Thunfisch mit Gemise
nach orientalischer Art. Hauptgericht: Geheimes Filet
vom |bérico-Schwein, bei niedriger Temperatur gegart,
mit sautierten Rosmarinkartoffeln. Nachtisch: Tiramisu
im Topfchen mit Amaretto-Schaum. Getranke: Ein Glas
Wein, Bier, Mineralwasser oder ein Erfrischungsgetrank.

Preis: 16€ ¥ (« @ &

11. ONA PORTALS

Benito Feijoo, 10 LC, 2 (Rotonda Marineland) (Portals

Nous) Reservierungen: 971677 000 Vorspeise:
GemUsecremesuppe mit Safran. Hauptgericht:
Orientalisches Curry-Hahnchen mit Basmati-Reis.
Nachtisch: Sorbet aus Mandarinen aus Séller. Getranke:
Ein Glas Wein des Hauses/ Bier/ein Erfrischungsgetrank/
Mineralwasser. Preis: 16€ ¥ (x &

1. DELFINOS

Ctra Palma-Andratx Viejo (Costa d'en Blanes)
Reservierungen: 971 676 449 Vorspeise:
Friihlingsrollchen. Hauptgericht: Schweinefilet in
Pfeffersauce mit Reis. Nachtisch: Kase-Kuchen mit
Erdbeeren und Schlagsahne. Getranke: Ein Glas Wein, ein
Glas Bier oder ein Erfrischungsgetrank. Preis: 16€

¥ 7 ®

iﬁ

leteg, Cat Catala, bonclivat Portald Nowg
Cattr dlow Blawas, Son Caliw

£, 0D PORT PORTALS, HOTEL

Av.Tomas Blanes Tolosa, 4 (Costa d'en Blanes)
Reservierungen: 971 675 956 Vorspeise: Coca
(mallorquinischer Hefefladen) mit Tomaten, Paprika und
Zwiebel, Version OD. Hauptgericht: Curry Panang aus
Riesengarnelen mit Jasminreis. Nachtisch: Profiteroles mit
Mango und Schokolade. Getrénke: 1 Glas Wein oder 1 Bier
oder 1 Erfrischungsgetrank/Mineralwasser. Preis: 16€

Ll Gl LA
19 BAINEARIO [LLETAS

Passeig llletes, 52a bajos (llletes)

Reservierungen: 673 417 329 Vorspeise: Cannelloni
mit Meeresfriichten. Hauptgericht: Hahnchenragout
nach mallorquinischer Art. Nachtisch: Apfel-Windbeutel.
Getranke: Mineralwasser, Erfrischungsgetrank oder Bier.
Preis: 16€ (x

5, PAGLE RESTAURANT

Campoamor, 1 (Bendinat)

Reservierungen: 971703 323 Vorspeise: Kroketten
mit Chorizo (Paprikawurst), Spargelcreme und knusprig
gebratenem Schinken. Hauptgericht: Gratinierter
Salzkabeljau mit Backerinnenkartoffeln. Nachtisch:
Mohrenkuchen. Getranke: Mineralwasser, ein Glas Wein

oder ein Glas Bier. Preis: 16€ ¥ (»

© &
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16 101G RESTAURANTE 17108 PIATOS DF $0T0

Ctra. Palma-Andratx, 4 (Cas Catala) Calvia, 3 (Cas Catala)

Reservierungen: 971703 013 Vorspeise: Mineralwasser, Reservierungen: 971 681 026 Vorspeise: In Apfelwein
ein Glas Wein oder ein Glas Bier. Hauptgericht: Filet gegarte Chorizo-Wurst am SpieB undOfenkartoffel mit

vom |bérico-Schwein mit Perigordini Sauce (Stopfleber Cabrales-Sauce (spanischer Blaukase). Hauptgericht: Mit
und Triiffel). Nachtisch: Cremige Schokoladetorte mit Schinken und Kase gefilltes Schnitzel. Nachtisch: Frixuelo
Zimtmilch-Eis. Getranke: Ein Glas Wein und Mineralwasser.  (gefiillter Pfannkuchen). Getranke: Mineralwasser oder ein
Preis: 16€ 3¢ (» Glas Wein oder ein Glas Bier. Preis: 16€ 3 (x
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19, RESTAURANTE: MY THA

Passeig del mar, 12, LC4 (Palmanova)

Reservierungen: 971 680 682 Vorspeise: GOONG
TODD, gebackene Garnelen, serviert in siiBer Chilisauce

. Hauptgericht: KAENG PANANG, Panag Curry mit
Hahnchen, Bambussprossen, Paprika und Champignons
in Koskosmilch. Nachtisch: BITEY, Pudding aus eine
Infusion aus Pandanblattern und Kokosmilch. Getranke:

Ein Glas Wein, Mineralwasser oder ein Erfrischungsgetrank.

Preis: 16€ % (~ 9

9. NO STRESS WINF&PROSFLCO

Passeig del mar, 12.LC4 y 5 (Palmanova)
Reservierungen: 971772 732 Vorspeise: Carpaccio
von der Krake. Hauptgericht: Frische Seehecht-Ravioli in
Gamberetti Sauce (Garnelensauce). Nachtisch: Cannolo
(sizilianische gefilllte Teigrollchen). Getranke: Ein Glas
Wein, Bier oder ein Erfrischungsgetrank. Preis: 14€

¥ ®
10 CAPPUCCING

Passeig del mar, 28 (Palmanova)

Reservierungen: 971 681 368 Vorspeise: Nachos.
Hauptgericht: Hamburger. Nachtisch: Banoffee.
Getranke: Erfrischungsgetrank, Wein, Bier. Preis: 14€

¥ 9

Palwiavova, Magalu, Son Forver; Sol de Mallovea

1. BRISAS

Passeig del mar, 26 (Palmanova)

Reservierungen: 971683 817 Vorspeise: Garnelen-
Cocktail mit Avocado, karamellisierter tropischer Ananas
und rosa Cocktailsauce. Hauptgericht: Lammschulter nach
mallorquinischer Art, bei niedriger Temperatur gebraten
(65°C) mit langsam in Ol gegarten Kartoffeln. Nachtisch:
Schokolade-Coulant mit Vanilleeis und Schlagsahne.
Getranke: Ein Glas Wein aus der Rioja, Mineralwasser, ein
Glas Bier oder ein Erfrischungsgetrank Preis: 16€ ¥ ¢

1. TA60

Passeig del mar, 28 (Palmanova) Reservierungen: 971
682 319 Vorspeise: Spezialragout mit Meeresfriichten,
knusprig gebratenem |bérico-Schinken und CroQtons.
Hauptgericht: Gebratenes Ferkel nach mallorquinischer Art
mit Bratkartoffel der Sorte Sa Pobla und im Rohr gebratenen
Apfeln. Nachtisch: Carpaccio von der karamellisierten
tropischen Ananas mit Grand Marnier und Vanilleeis.
Getranke: Ein Glas Wein aus der Rioja, Mineralwasser, ein
Glas Bier oder ein Erfrischungsgetrénk . Preis: 16€ 3¢ ¢«

B. (IRO'S

Passeig del mar, 3 (Palmanova) Reservierungen: 971
681052 Vorspeise: Tartar: Roter Thunfisch, Avocadowiirfel
und Chutney aus karamellisierter tropischer Mango in drei
Lagen. Hauptgericht: ,Meer und Gebirge": Mit Knoblauch-
Sobrasada-Mayonnaise gratiniertes Filet vom Salzkabeljau




mit Steinpilzsauce. Nachtisch: Tiramisu nach
mallorquinischer Art aus Ensaimada (siBe Hefeschnecke)
und Kaffee mit Amazona Rum. Getranke: Ein Glas Wein
aus der Rioja, Mineralwasser, ein Glas Bier oder ein
Efrischungsgetrank. Preis: 16€ ¥ {x

19 BUTTALO TEX MEX

Av. Cas Saboners, 2 (Palmanova)

Reservierungen: 971 667 858 Vorspeise: Knusprige
Lachs-Wraps, gefiillt mit Avocado, Kase und einem Hauch
von mexikanischer Sauce auf zartem Feldsalatbett.
Hauptgericht: Echte amerikanische Spare-Ribs (zergehen
auf der Zunge), mit wiirzigen gebratenen Kartoffeln und
hausgemachtem Coleslaw (amerikanischer Krautsalat).
Nachtisch: Exquisiter Brownie mit Eis, Schlagsahne und
Schokoladesauce. Getranke: Erfrischungsgetrank, ein Glas

Bier, Mineralwasser oder ein Glas Wein. Preis: 16€ ¥ ’

15 FL MUNDO

Pinada, LC. 8,2 (Palmanova) Reservierungen: 971
681280 Vorspeise: Pilze und Garnelen, mit Knoblauch
in Ol gegart. Hauptgericht: Entbeinte Hahnchenkeule
mit Sobrasada-Sauce. Nachtisch: Leche frita (gebackene
Milchpudding-Schnitten). Getranke: Ein Glas Wein, Bier
oder ein Erfrischungsgetrank. Preis: 16€ 3 ¢~ 9

1. PMBAT bq Vitfadol
Alta, 5 (Magaluf)

Reservierungen: 615 167 228 Vorspeise: Gemiise-
Mayonnaise-Salat mit gegrillter Riesengarnele, Sprossen
und knusprigen Brotscheibchen. Hauptgericht: Frische
Ravioli, gefiillt mit Ragout vom im eigenen Saft gegarten
Milchlamm (optional mit Kase und Gemiise gefilllt).
Nachtisch: Karamellisierte Arme Ritter mit Mandeleis.
Getranke: Mineralwasser, Erfrischungsgetrank und ein Glas

Wein oder Bier. Preis: 16€ 3 (~ 9 # ®

1 EL SAIMON

Cala Blanca, 10 (Palmanova)

Reservierungen: 971 680 010 Vorspeise: Pilzrolle mit
Ibérico-Schinken und Parmesancreme . Hauptgericht:
Gebratene Entenbrust mit Mango-Orangen-Sauce .
Nachtisch: Zitronen-Mousse mit Haselnuss-Knuspergeback.
Getranke: Ein Getrank nach Wahl. Preis: 16€ 3¢ ¢~ @

18, RESTAURANTE POLIDEPORTIVO DE MAGALUF

Mifo, s/n (Magaluf)

Reservierungen: 971 130 753 Vorspeise: Fischragout
mit Meeresfriichten. Hauptgericht: Filet vom Ochsen
mit Stopflebersauce. Nachtisch: Kleiner,warm servierter
Schokoladekuchen mit Eis. Getranke: Mineralwasser und

Wein. Preis: 16€ 3¢ (» ’ 7 ®

19 BONDI BEACH MAGALUF

Calavera, 7 (Magaluf) Reservierungen: 637 635310
Vorspeise: Gemiiserclichen. Sautiertes Gemiise und
Meeresfriichte in knusprigem Filoteig mit hausgemachter
Sauce aus Kimchi und thailandischer Mayonnaise.
Hauptgericht: Salzkabeljau nach mallorquinischer Art.
Salzkabeljau auf Kartoffelbett mit Spinat und Tomatensauce
mit Pinienkernen und Rosinen, gekrént mit in der eigenen
Tinte gegarten Tintenfischstreifen. Nachtisch: Im Rohr
gebratene Ananas. Im Rohr gebratene, glasierte Ananas
mit hausgemachtem Kokossorbet. Getranke: Ein Glas
Wein (Rotwein, WeiBwein, Rosé) oder Bier oder ein
Erfrischungsgetrank und Mineralwasser. Preis: 16€

92 ®



50 LAS PAIMERAS

Av. Magaluf, 4 (Magaluf)

Reservierungen: 971 132 024 Vorspeise:
Mallorquinische Meeresfriichtepfanne mit Garnelen-
Knoblauchmayonnaise und wildem Fenchel. Hauptgericht:
Entrecote vom galicischen Kalb mit Paprikasauce und
Ofenkartoffel mit feinen Krautern. Nachtisch: Warm
servierter Schokolade-Coulant mit Vanilleeis. Getranke: Ein
Glas Wein aus der Rioja, Mineralwasser, ein Glas Bier oder
ein Erfrischungsgetrank. Preis: 16€ 3 (» @

1T
C.C. Momentum Plaza - Av. S'Olivera 4, LC 18 (Magaluf)
Reservierungen: 971 590 898 Vorspeise: Auswahl von

4 kalten SpieBchen. Hauptgericht: Gebackener Camembert

- Roter Paprika mit Fleischfiillung - HahnchenspieBchen

mit Champignons - Mini Burger. Nachtisch: Dessert des
Hauses. Getranke: Mineralwasser oder Erfrischungsgetrank
oder ein Glas Bier oder ein Glas Wein. Preis: 16€

¥om

3T GOOD BURGER

C.C. Momentum Plaza - Av. S'Olivera 4 (Magaluf)
Reservierungen: 632 239 545 Vorspeise: Cheesburger.
Hauptgericht: Kleiner Snack. Nachtisch: Eis mit Topping.
Getranke: Erfrischungsgetrank oder inlandisches Bier oder
Wein. Preis: 12€ 3¢ (« 9 #&

5. RGAN 00D MALLORCA

C.C. Momentum Plaza - Av. S'Olivera 4 (Magaluf)
Reservierungen: 617 989 881 Vorspeise: Rihreier
mit Pilzen und Garnelen. Hauptgericht: Auswahl
mallorquinischer Vorspeisen (Gemuse-Mayonnaise-Salat,
gebratene Krake in Sauce, Kaldaunen und Kroketten).
Nachtisch: Tiramisu Getranke: Bier, Erfrischungsgetréank
oder ein Glas Wein. Preis: 12€ 3 (@ & ®

39 VERMUTERIA LA MALA

C.C. Momentum Plaza. Av. S'Olivera, LC. 13 (Magaluf)
Reservierungen: 680 704 661 Vorspeise: Kichererbsen
Meer und Land". Hauptgericht: Schweinefilet mit
Kartoffeln und wiirziger Sauce ,LA MALA". Nachtisch:
Torte,La Mala” Getranke: Getrank nach Wahl

zwischen einem Glas Wein, Bier, Mineralwasser oder
Erfrischungsgetrank. Preis: 14€ ¥

5 RESTAIRANTE. PINGS

Hams 1, Sol de Mallorca (Magaluf)

Reservierungen: 971 133 093 Vorspeise: Tom Kah
gai-Suppe. Kokossuppe mit Zitronengras und Asia-Gem{ise.
Hauptgericht: Schweinebacken, im eigenen Saft gegart,
mit SelleriepUree. Nachtisch: Panna-Cotta mit Himbeeren
und Joghurteis. Getranke: Mineralwasser, ein Glas Wein
und Kaffee. Preis: 16€ {x

3. MESON SON FERRER

Mussol, 4 (Son Ferrer)

Reservierungen: 971 230 978 Vorspeise: Spezial-
Tintenfischpfanne mit Sobrasada (mallorquinische
Paprikaweichwurst), Fenchelhonig, gemischten Pilzen
und Steinpilzen. Hauptgericht: Lammschulter nach
mallorquinischer Art, im Holzofen gebraten, mit gebratenen
und mit wildem Rosmarin aromatisierten Kartoffeln.
Nachtisch: Gratinierte katalanische Eiercreme mit
karamellisierter tropischer Ananas. Getranke: Ein Glas
Wein aus der Rioja, Mineralwasser, ein Glas Bier oder ein
Erfrischungsgetrénk. Preis: 16€ 3¢ ¢~ @
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31 BAR JOSELALO

Av. Son Pillo, 11 (Urb Galatzé)

Reservierungen: 669 079 945 Vorspeise: Gebackener
Camembert mit Preiselbeersauce. Hauptgericht:
Strogonoff mit Reis und Pommes frites. Nachtisch:
Brownie mit Vanilleeis. Getranke: Ein Glas Rioja,
Erfrischungsgetrank oder Bier. Preis: 16€

X9 ®
39 GRAN BUFET LXK

Valencia, 77 (Son Bugadelles)

Reservierungen: 971 694 932 Vorspeise: Tomaten

mit Sardellen // Frito mallorquin (mallorquinisches
Pfannengericht mit Fleisch, Eingeweide, Kartoffeln und
Paprika. Hauptgericht: Frischer Lachs mit amerikanischer
Sauce // Schweinelende mit Madras Curry. Nachtisch:
JPariser Kostlichkeit" // Blatterteig mit roten Beeren.
Getranke: Bier/ Wein/ Erfrischungsgetranke/ Mineralwasser.
Preis: 12€ ¥ (9 7 ®

3 ATINUDE & APTIUDE

Av. Rei Jaume |, 103 (Santa Ponga)
Reservierungen: 971 692 280 Vorspeise: Auswahl von
nach verschiedenen Arten zubereiteten Hahnchenfliigeln.
Hauptgericht: Amerikanischer Hamburger mit Cheddar-
Kase, Speck und Pommes frites. Nachtisch: Tiramisu
nach Neapolitaner Art. Getranke: Ein Glas Wein und
Mineralwasser. Preis: 14€ ¥ (~ 9 &

(&

Urb Galotzd, Sow Bugadelles, Sawfa Powga,
Cotta de la calwta

30 MESON DL MAR

Av.Rei Jaume [, 103 (Santa Ponga)

Reservierungen: 971692 313 Vorspeise: Mini-
Vorspeisen, Auswahl des Kiichenchefs. Hauptgericht:
Beeindruckende Paella mit frischen Baby-Tintenfischen und
Artischocken. Nachtisch: Tiramisu nach Neapolitaner Art.
Getranke: Ein Glas Wein und Mineralwasser. Preis: 16€

ol G0 O 4
1. SHEREZADE

Av.Rei Jaume |, 103 (Santa Ponca)

Reservierungen: 971 693 017 Vorspeise: Cannelloni,
gefiillt mit Stopfleber und Triiffeln. Hauptgericht:
Beeindruckende Paella mit geschalten Meeresfriichten.
Nachtisch: Tiramisu nach Neapolitaner Art. Getranke: Ein
Glas Wein und Mineralwasser. Preis: 16€ ¥ (~ @ &

2. FhISU MALLORCA SUSHI LOUNGE

Av.Rei Jaume |, 101 (Santa Ponga)

Reservierungen: 971577 477 - 622 597 070 Vorspeise:
Sésamo Wakame und Ysai im Tempura-Teig. Hauptgericht:
Auswahl an Maki Rolls (nur fiir die,Mostra de cuines”).
Nachtisch: Friichte-Tartar und Orangen-Sharber. Getranke:
Wein, Mineralwasser, Erfrischungsgetrank. Preis: 16€

o ® f
@53



93, MALGRATS TAPAS Y CANAS

Av.Rei Jaume |, 82 (Santa Ponca)

Reservierungen: 651 033 304 Vorspeise: Thunfisch-
Toast mit Avocado und wiirziger Sauce ,Pico de loro”.
Hauptgericht: Burrito vom schwarzen Schwein mit Rosinen
und Pinienkernen. Nachtisch: Margarita-Sorbet mit Mango.
Getranke: Erfrischungsgetrank, ein Glas Bier oder ein Glas
Wein. Preis: 16€ 3¢ (» @

99. BALCON DF MARIA

Av. Rei Jaume |, 97 (Santa Ponca)

Reservierungen: 971691082 - 971 697 804
Vorspeise: Auswahl an Mini Vorspeisen der neuen
Saison. Hauptgericht: Beeindruckende Paella ,Meer und
Gebirge” (mit Fisch und Fleisch). Nachtisch: Tiramisu
nach Neapolitaner Art. Getranke: Ein Glas Wein und
Mineralwasser. Preis: 16€ 3¢ ¢« @ &

93 TURG0S

Via de la creu s/n, Club Nautico Santa Ponga
Reservierungen: 971 694 380 Vorspeise: Gefilllter
Tintenfisch in Pilzbrihe. Hauptgericht: Kalbsrippen, bei
niedriger Temperatur gegart, mit Kiirbispiree. Nachtisch:
Tarta de flag (mallorquinischer Kasekuchen). Getranke:
Mineralwasser, Erfrischungsgetrénk, ein Glas Wein oder Bier.
Preis: 166 ¥ (»

L. MPSON DEL REY

Puig del Teix, 7 (Santa Ponca)

Reservierungen: 971690 815 Vorspeise: Salat

aus frischen Sprossen mit Garnelen. Hauptgericht:
Tintenfisch nach mallorquinischer Art. Nachtisch: Tiramisu.
Getranke: Mineralwasser, Wein und Sprudel. Preis: 16€

* éﬂr ’ @

7. PMPATHEIA

Ramon de Montcada, 26 (Santa Ponca)

Reservierungen: 871 968 222 Vorspeise:

Mini Vorspeisen nach Tex-Mex-Art. Hauptgericht:
Amerikanischer Hamburger mit Cheddar-Kése, Speck und
Pommes frites. Nachtisch: Tiramisu nach Neapolitaner Art.
Getranke: Ein Glas Wein und Mineralwasser. Preis: 16€

*C&97
59, PERSEERANTIA CATE BEACH CLUB

Ramon de Montcada, 16 (Santa Ponca)

Reservierungen: 871 946 389 Vorspeise: Mini
Vorspeisen nach orientalischer Art der neuen Saison.
Hauptgericht: Beeindruckende Paella mit Hummer aus
dem Mittelmeer. Nachtisch: Tiramisu nach Neapolitaner Art.
Getranke: Ein Glas Wein und Mineralwasser. Preis: 16€

699




49 BAR PIZZERIA £S CASTRLOT

Huguet des far, 2 LC 5 (Costa de la Calma)
Reservierungen: 722 354 684 Vorspeise: Arroz brut
(mallorquinisches Reisgericht mit Fleisch und Gemiise).
Hauptgericht: Escaldums (mallorquinischer Schmortopf)
mit Fleisch vom Milchferkel, Hackfleischballchen und
Kartoffeln, ein echtes und bodenstandiges mallorquinisches
Gericht nach einem Rezept aus dem 20. Jahrhundert.
Nachtisch: Mandeleis mit Gato (mallorquinischer
Mandelkuchen) Getranke: Ein Glas Wein aus der Rioja
oder Erfrischungsgetrénke oder Bier oder Mineralwasser.

Preis: 14€ ¢ (x 9 7 ®

Platfas des Castellin

Platjy de Santa Pongy

50. 1A PORTENA PARRILLA RESTAURANTE

¢/Santa Ponga, 4 (Costa de la Calma)

Reservierungen: 609 839 040- 971074 156

Vorspeise: Kreolische Teigpastete, gefiillt mit Fleisch.
Hauptgericht: Rinderlappen aus der Pampa vom Grill mit
Chimichurri Sauce und Kartoffeln nach rustikaler Art oder mit
gemischtem Salat. Nachtisch: Tiramisu. Getranke: Ein Glas
argentinischer Wein, ein Glas Bier, ein Erfrischungsgetrank
oder Mineralwasser. Preis: 16€ % ¢~ 9 @&
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www.fundacioncalvia.com n Mostra de Cuines Calvia

13:30t0 15:30 h. 19:30t0 23:00 h.

Es wird empholen, maglichts frith telefonisch zu reservieren.

Die Restaurants mit diesem Zeichen servieren Kindermenu.

\Inantnvi Inkn ¥ nuts
(41 ‘\“"' A\ } V‘u.“’! It

Restaurants mit diesem Symbol hieten alternativ auch eine vegetarische Karte an.

Restaurants mit diesem Symbol servieren auch ein Alternativmend.




